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Que	es	una	mezcla	heterogenea

Separación	de	Mezclas	Heterogéneas	Para	separar	los	componentes	de	una	mezcla	heterogénea	empleamos	técnicas	basadas	en	el	estado	de	agregación	en	el	que	se	encuentran	los	materiales	que	forman	la	mezcla.	Las	técnicas	más	utilizadas	son:	Tamización	Imantación	Filtración	Decantación	a)	Tamización	Permite	separar	dos	sólidos	con	distinto
tamaño.	Un	tamiz	permite	separar	partículas	pequeñas	de	las	grandes.	Por	ejemplo	Arena	y	Grava.	Flickr	CC	b)	Imantación	Permite	separar	sólidos	metálicos	de	sólidos	que	no	presentan	carácter	metálico	mediante	el	uso	de	un	imán.	Este	procedimientos	nos	permitiría	separar	arena	de	limaduras	de	hierro,	o	bien	separar	los	objetos	metálicos	que	se
encuentran	entre	los	restos	de	la	basura.	c)	Filtración	Mediante	un	papel	de	filtro	colocado	en	un	embudo	podemos	separar	los	sólidos	de	los	líquidos	siempre	que	los	sólidos	queden	retenidos	en	el	papel	de	filtro.	Ejemplo:	Mediante	esta	técnica	podemos	separar	una	mezcla	de	agua	y	arena.	Las	partículas	de	arena	quedan	retenidas	en	el	filtro
mientras	que	el	agua	atraviesa	el	papel.	Elaboración	Propia	d)	Decantación	Mediante	este	proceso	podemos	separar	dos	líquidos	con	distinta	densidad	e	inmiscibles.	Para	ello	se	emplea	el	embudo	de	decantación,	que	presenta	una	llave	en	el	fondo	que	permite	cortar	la	salida	del	líquido	a	voluntad	esto	permite	sacar	primero	el	líquido	más	denso	y
dejar	en	el	embudo	al	menos	denso.	Mediante	esta	técnica	podemos	separar	el	agua	del	aceite.	Embudo	de	decantación	(Mediateca	Educamadrid)	Elaboración	Propia	¿Qué	son	mezcla	homogénea	y	heterogénea?	¿Qué	es	una	mezcla	heterogénea?	¿Qué	es	una	mezcla	homogénea	5	ejemplos?	¿Cómo	hacer	una	mezcla	heterogénea?	¿Cuál	es	el	tipo	de
mezcla	homogénea?	¿Qué	es	una	mezcla	homogénea	y	heterogénea?	¿Cómo	se	hace	una	mezcla	homogénea?	Aunque	no	nos	demos	cuenta,	en	nuestro	día	a	día	nos	rodeamos	y	utilizamos	todo	tipo	de	mezclas	muy	importantes	para	nuestro	mundo,	ya	sean	homogéneas	o	heterogéneas.	En	el	sector	industrial	las	mezclas	son	un	tema	de	vital
importancia,	ya	que	dependiendo	de	si	trata	de	homogénea	o	heterogénea	será	la	configuración	y	características	que	necesitará	tu	agitador	industrial,	para	que	dicha	mezcla	sea	correcta	y	que	dé	como	resultado	un	producto	de	calidad.	Por	ello,	en	este	artículo	te	explicaremos	qué	son	las	mezclas	homogéneas,	cuáles	son	sus	características,	cómo	se
obtienen	y	cuál	es	su	relevancia	en	el	sector	industrial.	Antes	de	empezar	a	hablar	sobre	las	mezclas	homogéneas	conviene	repasar	el	concepto	de	mezcla	en	general.		Entonces,	¿cuál	es	el	significado	de	mezcla?	En	química,	se	le	puede	llamar	así	a	toda	combinación	entre	dos	o	más	elementos,	los	cuales	no	tienen	reacciones	químicas	entre	sí;	esto
quiere	decir	que	cada	sustancia	conserva	sus	respectivas	propiedades.	También	hay	que	mencionar	que	la	palabra	“mezcla”	no	se	usa	solamente	en	el	ámbito	de	la	química,	pues	también	se	utiliza	en	la	música	para	referirse	a	la	combinación	de	dos	o	más	sonidos	—o	canciones—,	e	incluso	en	un	sentido	social	cuando	nos	referimos	a	las	mezclas
culturales.	De	esta	forma,	las	mezclas	en	química	se	pueden	clasificar	en:	Mezclas	homogéneas.	Mezclas	heterogéneas.	¿Y	una	mezcla	homogénea	qué	es?	Esta	es	la	combinación	de	varias	sustancias	en	una	sola	fase,	cuyos	componentes	no	son	distinguibles	a	simple	vista,	o	en	otras	palabras:	que	son	uniformes.	Es	importante	tener	en	cuenta	que	las
mezclas	homogéneas	también	son	denominadas	como	soluciones	—o	disoluciones—;	las	cuales	están	compuestas	por	un	disolvente	—también	llamado	solvente—	y	un	soluto,	siendo	el	disolvente	la	sustancia	en	donde	se	diluye	el	soluto.		Las	mezclas	homogéneas	las	podemos	encontrar	en	todas	partes	y	forman	una	parte	importante	de	nuestro	mundo.
De	hecho,	el	propio	aire	es	una	mezcla	homogénea,	ya	que	está	compuesta	de	distintos	gases.	Otro	ejemplo	sería	el	agua	del	mar,	porque	no	se	puede	distinguir	donde	queda	la	sal	en	el	agua.	De	la	misma	forma	podemos	crearlas	casi	sin	darnos	cuenta,	como	al	disolver	café	instantáneo	en	agua	caliente.	¿Cómo	se	puede	identificar	una	mezcla
homogénea?	Las	siguientes	son	sus	principales	características:	Se	ven	uniformes	a	simple	vista,	por	lo	que	no	es	posible	apreciar	cada	uno	de	los	elementos	que	la	componen.	Cada	ingrediente	de	la	mezcla	mantiene	sus	propiedades.	Se	encuentran	solo	en	una	fase,	ya	sea	sólido,	gas,	líquido,	condensado	de	Bose-Einstein	(estado	alcanzado	en	el	cero
absoluto,	a	0	kelvin)	o	plasma	(gas	ionizado	de	alta	conductividad).	Las	mezclas	homogéneas	también	pueden	ser	coloides,	los	cuales	están	conformados	por	una	fase	continua	—por	lo	general	líquida—	y	una	fase	dispersa.	No	se	pueden	separar	por	métodos	simples,	sino	que	tiene	que	ser	mediante	cristalización,	evaporación,	destilación,
cromatografía	o	extracción.	¿Y	cuáles	son	las	diferencias	con	una	mezcla	heterogénea?	En	realidad	es	bastante	sencillo	diferenciar	las	mezclas	homogéneas	de	las	heterogéneas,	pues	estas	últimas	tienen	varias	características	contrarias.		Para	empezar	no	son	uniformes,	por	lo	que	sí	es	posible	distinguir	cada	uno	de	sus	componentes	a	simple	vista,
como	en	el	caso	de	la	mezcla	líquido-líquido	de	agua	con	aceite,	uno	de	los	ejemplos	más	claros.	Además,	pueden	presentar	más	de	una	fase,	por	ejemplo	líquido-sólido	y	líquido-gaseoso.		En	las	comidas	puedes	encontrar	más	ejemplos	sencillos,	como	en	el	caso	de	las	ensaladas	que	tienen	distintos	vegetales	y	aderezos,	o	en	los	platos	de	cereal	donde
se	pueden	apreciar	las	hojuelas	y	la	leche.	Por	lo	general,	cuando	hablamos	sobre	las	mezclas	y	sus	clasificaciones	pensamos	en	sus	aplicaciones	en	laboratorios	químicos	o	para	asuntos	académicos.	Sin	embargo,	las	mezclas	son	el	día	a	día	del	sector	industrial,	pues	la	mayoría	de	los	productos	que	usamos	pasan	por	algún	proceso	de	agitación
industrial.	Entonces,	¿Qué	es	la	agitación	industrial?	Es	el	proceso	de	forzar	el	movimiento	de	una	o	más	sustancias	por	medios	mecánicos,	con	la	finalidad	de	mezclar	sus	componentes,	y	en	algunos	casos	homogeneizarlos.	Como	te	mencionamos	antes,	dicho	proceso	puede	ser	bastante	sencillo	si	se	trata	a	pequeña	escala,	como	cuando	preparas	tu
café,	cuando	le	echas	sal	al	agua,	cuando	rebajas	el	cloro	con	agua,	incluso	cuando	preparas	gelatina	y	otros	alimentos.		En	cambio,	cuando	necesitas	mezclar	a	gran	escala	la	complejidad	se	eleva	bastante,	pues	se	tienen	que	considerar	todos	los	factores	como	la	velocidad,	la	temperatura,	el	tamaño,	los	materiales,	el	esfuerzo	axial	y	radial,	la
potencia	absorbida	y	el	caudal.	Cuando	se	tratan	de	mezclas	homogéneas	se	busca	la	uniformidad	de	la	sustancia	final,	por	lo	que	con	un	agitador	industrial	adecuado	puedes	asegurarlo,	reduciendo	tiempos,	costos	y	esfuerzos.	En	CFG	Mixers,	al	momento	de	diseñar	un	agitador	industrial,	prestamos	especial	atención	a	las	características	de	los
fluidos	presentes.	Recordemos	que,	un	fluido	es	una	sustancia	en	estado	líquido	o	gaseoso	incapaz	de	soportar	fuerzas	de	corte	sin	deformarse.	De	esta	manera,	tenemos	las	siguientes	características	claves:	Viscosidad:	Es	una	medida	para	describir	el	grado	de	fricción	interna	del	fluido	que	se	opone	a	las	fuerzas	de	corte	o	tracción.	Por	ejemplo,	la
miel	y	el	aceite	son	sustancias	con	mayor	viscosidad	que	el	agua.	Densidad:	Es	la	magnitud	que	mide	la	cantidad	de	masa	por	unidad	de	volumen.	Presión:	Es	la	relación	de	la	fuerza	que	ejerce	un	objeto	respecto	a	la	superficie	por	cada	unidad	de	área.	Por	ejemplo,	en	una	mezcla	de	chocolate	es	muy	importante	el	grado	de	viscosidad,	ya	que	puede
ser	realmente	alta	dependiendo	del	tipo	de	cacao	que	se	emplee.		En	sí,	el	proceso	de	mezclado	del	chocolate	—conocido	como	“conchado”—	requiere	de	varias	horas	de	trabajo	para	asegurar	su	textura	aterciopelada.	Gracias	al	uso	de	nuestros	agitadores	se	puede	suministrar	las	características	de	oxigenación	y	cremosidad	mientras	se	agrega	la
manteca	de	cacao,	obteniendo	un	producto	de	máxima	calidad.	Entonces,	¿Cuáles	son	los	agitadores	industriales	que	recomendamos	para	lograr	una	homogeneización	perfecta?:	Agitador	vertical	VAS:	Para	productos	altamente	viscosos	—como	el	chocolate—,	de	velocidades	de	5	a	60	rpm,	para	depósitos	de	0,5	a	30	metros	cúbicos.	La	longitud
máxima	del	eje	depende	del	tipo	de	producto	que	se	quiere	obtener.	Agitador	vertical	VPS:	Perfecto	para	depósitos	medianos	y	grandes,	con	velocidades	de	20	a	300	rpm,	y	con	una	hélice	axial	tripala	de	perfil	tipo	“S”.	Agitador	Vertical	VPJ:	Muy	útil	para	diversas	aplicaciones.	Con	velocidad	de	salida	de	1750	rpm	y	hélice	tripala	de	perfil	axial	tipo
“J”.	Agitador	vertical	VPT:	De	igual	forma	con	velocidad	de	salida	de	1750	rpm,	pero	con	una	hélice	axial	tripala	de	perfil	tipo	“T”.	Agitador	vertical	VTS:	Ideal	para	una	intensidad	alta	de	agitación,	para	depósitos	de	4	a	15	metros	cúbicos,	y	con	velocidades	de	75	a	300	rpm.	Agitador	vertical	VPP:	Con	un	diseño	que	facilita	la	mezcla	de	productos	de
viscosidad	media,	y	para	depósitos	de	0,5	a	5	metros	cúbicos.	Otros	equipos	industriales	que	tienen	otra	finalidad,	pero	que	también	son	muy	útiles	en	el	proceso	de	homogeneización	son:	Preparador	de	polielectrolito	automático:	Su	sistema	automático	permite	una	preparación	continua	y	controlada.	Cuenta	con	agitadores	de	giro	lento	especiales
para	la	homogeneización	y	para	la	creación	de	cadenas	de	polímeros.		Preparador	de	polielectrolito	manual:	Está	diseñado	para	una	preparación	en	batch,	y	su	sistema	manual	se	puede	adaptar	de	acuerdo	a	la	presentación.	Así	como	la	versión	automática,	sus	agitadores	de	giro	lento	favorecen	la	homogeneización	y	las	cadenas	de	polímero.	Para
empezar,	¿Qué	es	una	separación?	Son	los	distintos	métodos	por	los	cuales	se	pueden	separar	(dividir,	desunir,	disociar)	varios	ingredientes	de	una	mezcla	homogénea	o	heterogénea,	dependiendo	de	cada	una	de	sus	propiedades	químicas.	En	muchas	ocasiones	necesitamos	separar	estas	sustancias	para	acceder	a	sus	componentes	más	puros.	Este
proceso	es	muy	habitual	en	los	sectores	de	alimentos	y	bebidas,	de	química,	farmacéutica	y	cosmética.	A	continuación	te	diremos	los	principales	métodos	por	los	que	puedes	puedes	separar	las	mezclas	homogéneas.	Como	hablamos	en	nuestro	artículo	de	qué	es	la	cristalización,	es	un	proceso	en	el	que	las	moléculas	de	una	mezcla	homogénea	pasan	a
formar	una	red	cristalina,	y	así	separar	todas	las	“imperfecciones”	para	dejar	solo	el	material	puro.	Esto	sucede	porque	sus	componentes	—aunque	sean	compatibles—	siempre	tendrán	solubilidades	diferentes,	por	lo	que	es	posible	cristalizarlas	si	se	someten	a	procesos	de	enfriamiento,	evaporación,	reacciones	químicas	o	si	se	les	agrega
antidisolventes.	Uno	de	los	ejemplos	más	claros	de	cristalización	en	la	industria	son	la	sal	de	mar	y	el	azúcar	para	consumo.	Otro	proceso	que	se	utiliza	para	separar	con	éxito	un	líquido	de	un	sólido	es	la	evaporación.	¿Qué	es	la	evaporación?	Este	es	un	proceso	por	el	cual	una	sustancia	en	estado	líquido	pasa	a	estado	gaseoso	al	aumentar	su
temperatura.	Esto	es	todo	lo	contrario	al	proceso	de	condensación,	que	consiste	en	pasar	una	sustancia	gaseosa	al	estado	líquido.	La	separación	en	este	proceso	ocurre	cuando	un	líquido	que	tiene	disuelto	un	sólido	aumenta	lo	suficiente	su	temperatura	para	que	el	líquido	se	convierta	en	vapor,	haciendo	que	en	el	fondo	del	recipiente	queden	residuos
sólidos,	mientras	que	el	líquido	—ahora	en	estado	gaseoso—	se	puede	recuperar	por	medio	de	la	condensación.	¿Y	para	separar	un	líquido	de	un	líquido?	Para	ello	se	utiliza	la	destilación,	que	consiste	en	la	separación	de	la	mezcla	al	alcanzar	el	punto	de	ebullición	de	cada	uno	de	sus	componentes	en	distintos	tiempos.	Como	ya	mencionamos	antes,	los
ingredientes	de	una	mezcla	conservan	sus	propiedades	químicas	individuales	y	una	de	ellas	es	el	punto	de	ebullición.	Al	tener	distintos	puntos,	se	puede	calentar	y	mantener	la	temperatura	de	uno	de	ellos	hasta	convertirlo	en	vapor	y	así	separarlo.	La	destilación	es	más	sencilla	si	la	diferencia	de	ebullición	entre	los	ingredientes	es	mucha.	Cuando	se
trata	de	mezclas	más	complejas	se	suele	utilizar	la	cromatografía,	que	consiste	en	retener	las	sustancias	de	forma	selectiva,	mediante	soportes	con	características	específicas	dependiendo	de	las	propiedades	de	dichas	sustancias.	Para	realizar	la	cromatografía	es	necesario	determinar	dos	cosas:	la	fase	estática	y	la	fase	móvil.	La	fase	estática	es	el
soporte	en	el	que	se	aplicará	la	mezcla	y	posteriormente	la	fase	móvil.	La	fase	móvil	es	la	sustancia	que	hará	reacción	con	la	mezcla,	para	que	se	vaya	separando	cada	ingrediente	poco	a	poco.	Conocer	el	nivel	de	adherencia	de	los	ingredientes	es	clave	para	escoger	las	fases	y	velocidades	perfectas.	La	cromatografía	no	solo	se	utiliza	para	separar	las
mezclas,	pues	también	es	muy	útil	para	identificar	las	proporciones	exactas	de	los	ingredientes	cuando	se	desconocen.	El	último	método	de	separación	es	la	extracción:	una	técnica	selectiva	que	consiste	en	separar	uno	de	los	ingredientes	que	componen	la	mezcla	mediante	un	disolvente.	Pero	no	puede	ser	cualquier	disolvente;	para	que	la	extracción
sea	exitosa	uno	de	los	ingredientes	tiene	que	ser	soluble	con	el	disolvente,	mientras	que	el	resto	tienen	que	ser	insolubles.		Este	método	es	muy	utilizado	para	separar	productos	orgánicos	de	sus	respectivas	fuentes	naturales.	Algunos	de	los	ejemplos	más	claros	son	el	petróleo	y	la	penicilina.	A	lo	largo	del	artículo	hemos	dado	varios	ejemplos.	Y
después	de	haber	visto	su	definición,	características,	propiedades,	usos	en	la	industria	y	formas	de	separación	toca	ver	varios	ejemplos	más.	Las	mezclas	homogéneas	generalmente	se	pueden	clasificar	dependiendo	de	sus	fases	—estados	de	la	materia—,	por	lo	que	a	continuación	los	ordenaremos	de	dicha	forma.	A	lo	largo	del	artículo	hemos	dado
varios	ejemplos.	Y	después	de	haber	visto	su	definición,	características,	propiedades,	usos	en	la	industria	y	formas	de	separación	toca	ver	varios	ejemplos	más.	Acero:	Es	una	aleación	—mezcla	de	dos	componentes	donde	al	menos	uno	es	un	metal—,	compuesta	de	hierro	y	carbono.	Bronce:	Otra	aleación	pero	con	base	de	cobre	y	una	parte	en	menor
proporción	de	estaño.	Alpaca:	También	se	le	conoce	como	metal	blanco	o	argentan.	Esta	aleación	está	hecha	de	cobre,	níquel	y	zinc.	Oro	blanco:	Es	una	aleación	que	tiene	en	su	base	oro	y	algún	otro	metal	blanco	como	el	paladio.	Alnico:	Aleación	utilizada	mayormente	para	fabricar	imanes,	está	hecha	de	níquel,	cobalto	y	aluminio.	Invar:	También
llamado	nivarox,	es	una	combinación	de	níquel	y	hierro.	Por	lo	general	se	utiliza	en	piezas	delicadas	de	relojería.	Mezcla	de	cemento:	Ampliamente	utilizada	en	casi	cualquier	construcción,	está	hecha	de	arcilla,	caliza,	arena	y	agua.	Betún:	Puede	contener	distintas	sustancias	—la	mayoría	de	ellas	plomo,	mercurio,	azufre,	níquel—,	que	forman	una
sustancia	negra,	viscosa,	densa	e	inflamable.	Su	principal	uso	es	la	pavimentación	de	los	caminos,	y	hace	muchos	años	se	usó	para	el	proceso	de	momificación.	Plástico:	Son	polímeros	compuestos	de	derivados	del	petróleo,	almidón,	carbón,	entre	otros.	Madera:	La	podemos	encontrar	en	gran	parte	de	la	naturaleza,	y	está	compuesta	por	celulosa	y
lignina.	Gelatina:	Es	un	alimento	compuesto	de	agua,	proteína	y	sales.	Café	lechero:	El	café	expreso	o	instantáneo	disuelto	con	leche,	pero	sin	formar	espuma	y	sin	que	queden	grumos.	Café	con	azúcar:	Solo	cuando	no	se	distingue	el	azúcar	en	el	líquido.	Cuando	se	coloca	exceso	de	azúcar	al	café	hasta	el	punto	que	se	generan	grumos,	se	convierte	en
una	mezcla	heterogénea.	Agua	con	sal:	Al	igual	que	el	café	con	azúcar,	solo	se	considera	homogénea	si	se	mantienen	uniformes	ambos	elementos.	Vino:	Es	una	bebida	hecha	principalmente	con	uvas,	alcohol,	agua,	ácidos,	glicerina,	sal,	azúcar,	compuestos	fenólicos,	entre	otras	sustancias.	Leche:	De	origen	animal,	la	mayor	parte	de	la	que	es	utilizada
para	el	consumo	es	de	vaca,	y	está	hecha	de	agua,	lactosa,	sal,	calcio,	grasas,	proteínas	y	varios	minerales.	Jugo	de	fábrica:	Es	una	bebida	hecha	con	una	o	más	frutas.	Este	es	homogéneo	cuando	no	quedan	residuos	de	los	ingredientes.	Agua	con	cloro:	Cuando	se	rebaja	el	cloro	con	agua	no	se	pueden	distinguir	el	uno	del	otro,	por	lo	que	en	pequeñas
cantidades	se	puede	clasificar	de	esta	forma.	Detergente	líquido:	Son	sustancias	utilizadas	para	limpiar	superficies,	compuestas	de	benceno	sulfonato	de	sodio	y	sulfatos	de	alquilbenceno	lineales.	Vodka:	Es	una	bebida	destilada	que	se	obtiene	al	fermentar	plantas	ricas	en	almidón.	Vinagre:	Contiene	ácido	acético	con	agua,	y	algunos	pueden	tener
ácido	cítrico	y	tartárico.	Agua	de	lluvia:	Se	considera	homogénea	porque	tiene	varios	minerales	disueltos.	Mayonesa:	Es	un	coloide	compuesto	a	base	de	huevo	y	aceite	vegetal.	Es	muy	utilizado	en	la	preparación	de	muchos	alimentos.	El	aire:	Está	compuesto	de	varios	gases	como	el	oxígeno,	nitrógeno,	dióxido	de	carbono,	argón,	entre	otros	gases	en
cantidades	muy	pequeñas.	Letreros	de	neón:	La	luminiscencia	se	logra	a	través	de	electricidad	y	la	combinación	del	neón	con	otros	gases	como	helio,	argón,	kriptón	y	xenón.	El	color	de	luz	se	determina	dependiendo	del	tipo	de	gas	que	se	le	coloque.	Nitrox:	Es	una	mezcla	de	68%	nitrógeno	y	32%	oxígeno,	muy	utilizada	en	el	buceo.	Trimix:	Es	una
mezcla	de	70%	helio,	20%	nitrógeno	y	10%	de	oxígeno.		Conocer	las	características,	propiedades,	formas	de	separación,	y	usos	de	las	mezclas	homogéneas	es	de	vital	importancia	para	entender	de	mejor	forma	cómo	se	fabrican	muchos	de	los	productos	que	usamos	en	nuestro	día	a	día.	Un	producto	de	calidad	requiere	de	mucho	cuidado	en	cada	uno
de	los	procesos	por	los	que	pasa.	Cuando	se	mezclan	dos	sustancias	es	necesario	tener	en	cuenta	la	temperatura,	la	velocidad,	el	recipiente,	entre	otras	cosas	para	que	esta	sea	homogénea	y	no	presente	imperfecciones.	Y	de	hecho	esto	no	solo	es	relevante	para	el	sector	industrial,	pues	la	naturaleza	ya	está	llena	de	una	infinidad	de	mezclas.
¿Necesitas	mezclar	sustancias	para	crear	tu	producto	perfecto?	¿O	necesitas	separar	una	mezcla	para	acceder	a	sus	componentes	más	puros?	En	CFG	Mixers	tenemos	el	equipo	industrial	adecuado	para	cada	tarea.	CFG	Mixers	/	About	Author	
que	es	una	mezcla	heterogénea.	que	es	una	mezcla	heterogenea	para	niños.	que	es	una	mezcla	heterogenea	y	sus	caracteristicas.	que	es	una	mezcla	heterogenea	en	quimica.	que	es	una	mezcla	heterogenea	ejemplos.	que	es	una	mezcla	heterogenea	brainly.	que	es	una	mezcla	heterogenea	explicacion	para	niños.	que	es	una	mezcla	heterogenea	en
quimica	ejemplos
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